
Tonnoil buon



NATURE PESCA è un'azienda spagnola con sede a 
Vera, Almeria, attiva sin dal marzo 2001. È specializ-
zata nella commercializzazione di tonno, sia sconge-
lato che congelato. Il tonno viene distribuito in vari 
formati o tagli, che possono essere tranci interi, lombi, 
filetti e pancia di alta qualità.

NATURE PESCA ricerca le migliori zone di pesca, valo-
rizza le flotte pescherecce che garantiscono una cura 
particolare nella pesca sostenibile e nella scelta del 
pescato. Tutti i nostri acquisti sono provvisti dell’atte-
stazione Dolphin Safe, che garantisce il rispetto per 
l'ambiente e certifica la corretta congelazione in 
salamoia a -18 gradi del prodotto dopo la cattura, 
garantendo la perfetta conservazione dello stesso 
dall'inizio del processo fino al suo completamento 
che coincide con la messa in vendita sul mercato.

Attualmente NATURE PESCA rifornisce direttamente 
i supermercati, i clienti all'ingrosso e al dettaglio, inclu-
dendo gli HORECA in Europa (Hotel, Ristoranti, Caffè), 
concentrando la sua presenza soprattutto nei mercati 
di Spagna, Italia, Portogallo, Germania e Grecia.

Qualità,
gusto e 

sostenibilità

Con garanzia IFS Broker, a
garantire la qualità 

alimentare del nostro tonno.



Mercati NATURE PESCA

Spagna
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Italia

Germania

Grecia

Portogallo



NATURE PESCA cerca di rispondere alle esigenze di 
tonno che possono avere i diversi profili dei nostri 
clienti ed è per questo che adattiamo e commercializ-
ziamo vari formati o tagli. Il tonno NATURE PESCA 
garantisce qualità, rispetto per l'ambiente, controllo 
della temperatura durante tutto il processo e una 
garanzia di sicurezza alimentare che accredita la 
nostra certificazione IFS BROKER.

Per questo, il nostro laboratorio è dotato di un analiz-
zatore di istamina (cromatografo ionico) e mercurio 
(DMA), fra tutti, e un team umano e tecnico che 
controlla tutti i parametri esposti.
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LOMBO DI TONNO VENTRESCA

• Scongelato e congelato.
• Pezzi da 2,5/4 kg sia con pelle con sangacho 

che senza pelle e senza sangacho (parte più 
scura del tonno).

• Scongelata e congelata.
• Pezzi tra 0,7/1 kg.

TONNO PINNA GIALLA INTERO E 
BIG EYE
• Congelato.
• Per clienti grossisti, trasformatori e grandi 

distribuzioni.

Rivolto a supermercati, clienti grossisti, rivenditori, settore HORECA e vendite
ONLINE.



IL NOSTRO PRODOTTO INNOVATIVO

L'obiettivo di presentare sul mercato un filetto confe-
zionato sottovuoto per unità, viene dalla necessità di 
rispondere alla domanda del consumatore finale. 
Secondo quelle che sono le tendenze di mercato, il 
nostro cliente cerca un prodotto che risolva piena-
mente l'esperienza di mangiare un buon tonno, da 
pesca sostenibile, disossato, di peso adeguato, confe-
zionato singolarmente, e che sia garantito dal punto di 
vista della sicurezza alimentare e del controllo sani-
tario.

Il nostro prodotto ha tutto questo, con certificazione 
IFS BROKER ed è presentato in un contenitore facile 
da aprire e comodo per il successivo riciclo, sia in 
plastica che in cartone.

Filetto di tonno
Pinna Gialla

decongelato e
congelato



PACK TONNO CONGELATO
Filetto di tonno surgelato dopo l'aggiunta di
additivi
Trattamento: Additivo e congelazione in tunnel

PACK TONNO DECONGELATO
Filetto di tonno senza pelle, scongelato con
aggiunta di acqua

Ingredienti: Tonno, acqua 12% max, sale, antiossidanti 
E-301 e E-331
Metodo di produzione: Cattura
Denominazione commerciale: Tonno pinna gialla
Nome scientifico: Thunnus albacares YFT
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Imballaggio reciclabile

Prodotto da pesca sostenibile

Il filetto è presentato senza pelle e senza sangacho o 
con pelle e con sangacho sia scongelato che conge-
lato. I singoli filetti vengono proposti con un peso 
compreso tra 180 e 250 grammi e in formati da 14 
vaschette per confezione (adattabili alle esigenze 
del cliente). Sull'etichetta vengono riportate tutte le 
informazioni necessarie per il consumatore: Ingre-
dienti, istruzioni per l'uso, informazioni nutrizionali e 
consigli di preparazione.

Formati
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